
当ホテルにおける基本方針

朝食のアレルギー一覧

商品名 海老 蟹 小麦 卵 乳 落花生 蕎麦 大豆

レタス

ミニトマト

ブロッコリー

オクラ

コーン

ツナ

ポテトサラダ

ゴマドレッシング ● ● ●

青しそドレッシング ● ● ●

野菜すりおろしドレッシング ● ● ●

マヨネーズ

塩・こしょう

小松菜煮浸し ● ●

なすといんげんの生姜煮 ● ●

きんぴらごぼう ● ●

ピリ辛こんにゃく

大根おろし

釜揚げしらす

しょうゆ

ポン酢

出汁巻きたまご ●

スクランブルエッグ ●

鯖の塩焼き

坂出グランドホテル

サ

ラ

ダ

ド

レ

ッ

シ

ン

グ

冷

製

も

の

温

製

も

の

2.アレルゲン対応の調理・盛り付けは、他のメニューと同一の厨房、調理器具を使用して行いますの

で、空中飛散・微量混入などを完全に防止することができません。

3.アレルゲン情報は、使用原材料及び製造会社等からの原材料情報（食品表示）を基にご案内いたしま

す。

4.安全なお料理、お飲み物の提供が困難な場合、並びに重篤な症状をお持ちのお客様にはやむを得ずお

料理の提供をお断りさせていただく場合がございます。

食物アレルギーをお持ちのお客様への対応について

当ホテルでは、お客様の安全を第一に考え、お食事をお楽しみいただけますよう、出来る限りの食物ア

レルギーの対応をさせていただきます。

1.アレルギー対応はご予約での対応を基本とさせていただきます。

当日の対応は、お客様の安全配慮に基づきお断りさせていただく場合がございますので、あらかじめご

了承いただきますようお願い申し上げます。



商品名 海老 蟹 小麦 卵 乳 落花生 蕎麦 大豆

揚げ出し豆腐 ●

旨たれ肉団子 ● ● ●

北見玉葱のコロッケ ● ● ●

チキンナゲット ● ●

フライドポテト

ケチャップ

マスタード

ソース

本場さぬきうどん

鰆味噌漬け

醤油豆 ● ●

今治で燻製したウインナー ●

今治で燻製したベーコン ●

愛媛宇和海産の真鯛の出汁を使った雑炊 ● ● ●

フィッシュカツ ● ● ●

高知県産生姜の平天を使ったおでん ● ● ●
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商品名 海老 蟹 小麦 卵 乳 落花生 蕎麦 大豆

白米

梅干し

高菜 ● ●

大根 ● ●

きゅうり漬け ● ●

味付のり

納豆 ● ●

味噌汁 ●

巻き麩 ●

わかめ

ねぎ

生姜

一味

ホテルカレー ●

福神漬け

ポタージュスープ

ゴマパン ● ● ●

バターロール ● ●

食パン ● ● ● ●

小麦ロール ● ● ●

バター

はちみつ

イチゴジャム

パイン

オレンジ

わらびもち ●

はちみつレモンゼリー

ヨーグルト

プリン ●

水

ほうじ茶

オレンジジュース

瀬戸内レモンジュース

牛乳
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商品名 海老 蟹 小麦 卵 乳 落花生 蕎麦 大豆

コーヒー
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